
KEUZE BIJ 3 GERECHTEN

1) keuze uit, koud:                                      
RODE BIET         
stracciatella van burrata, bietjes, 
kersen, hazelnoot, frambozen vinaigrette, 
kruidensla, dille olie
OF
STEAK TARTARE
klassiek aangemaakt, geraspte eidooier, 
sjalotten mayonaise, oude kaas crème, 
desemkrokant 

2) keuze uit, warm:                                     
SCHELVIS  I  uit de Noordzee
witte wijn-vanillesaus, gepofte 
paprikacrème, gekonfijte sjalot, snijbiet, 
amandel
OF
BLOEMKOOL
pindasaus, geroosterde bloemkoolroosjes, 
luchtige groene curry, gefrituurde 
eidooier, paksoi, verse kruiden

3) keuze uit:                                        
BOMB
bladerdeegpasteitje, versgedraaid 
vanille-ijs, hazelnoot, dulce de leche  
OF
AFFOGATO
versgedraaid vanille ijs, espresso, 
chocoladetruffel, bonbon, koffielikeur

optioneel
NEDERLANDSE KAZEN      
4 soorten, getoast notenbrood, 
appelstroop
kaas in plaats van zoet +€3.0
kaas als extra gang €15

KEUZE BIJ 4 GERECHTEN

1) keuze uit, koud:                                      
RODE BIET         
stracciatella van burrata, bietjes, 
kersen, hazelnoot, frambozen vinaigrette, 
kruidensla, dille olie
OF
STEAK TARTARE
klassiek aangemaakt, geraspte eidooier, 
sjalotten mayonaise, oude kaas crème, 
desemkrokant

2) lauw warm:                                     
COURGETTE
verlouté van courgette, gerookte cour-
gette, krokant van courgettebloem, 
zoete aardappel crème, munt olie, feta

3) keuze uit, warm:                                      
SCHELVIS  I  uit de Noordzee
witte wijn-vanillesaus, gepofte paprika 
crème, gekonfijte sjalot, snijbiet, amandel
OF
BLOEMKOOL
pindasaus, geroosterde bloemkoolroosjes, 
luchtige groene curry, gefrituurde 
eidooier, paksoi, verse kruiden

4) keuze uit:                                       
BOMB
bladerdeegpasteitje, versgedraaid 
vanille-ijs, hazelnoot, dulce de leche  
OF
AFFOGATO
versgedraaid vanille ijs, espresso, 
chocoladetruffel, bonbon, koffielikeur

BRASSERIE BUUT.
Culinair genieten van betaalbare kwaliteit.  

Gerechten  met een lokaal verhaal en het 

seizoen bepalen de aard van onze kaart. Hier 

wordt  voortdurend gewerkt aan duurzame 

keuzes door o.a. zoveel mogelijk samen te 

werken met kleinschalige leveranciers van 

de Utrechtse Heuvelrug. Circa 80% van 

onze producten komt van Nederlandse 

bodem en de wijnen uit Europa. Ons menu, 

barstens vol smaak, bestaat voor de helft 

uit vee & zee gerechten en voor de andere 

helft uit plant & land creaties. 

MENU GEZELSCHAPPEN
Voor gezelschappen groter dan 8 personen 

hebben wij een keuzemenu samengesteld 

bestaande uit vlees/vis en vegetarische 

gerechten. Alle koude en warme gerechten 

worden in een verfijnd formaat geserveerd 

in 3 of 4 gangen. 

KEUZEMENU VANAF 8 PERSONEN  
3 - gerechten 45.0

4 - gerechten 60.0 

Desembrood en tafelwater (bruis/plat) 

is standaard inbegrepen.

Allergieën en voedselintoleranties graag bij 
reservering aangeven. Wij kunnen hier tot een 
bepaalde hoogte rekening mee houden.

LOS BIJ TE BESTELLEN

FRIET I verse friet van Friethoes          6.0

truffelmayonaise en oude kaas        +1.0

                                       

DESEMBROOD I van de Veldkeuken  

met boter                      6.0

SEIZOENSGROENTEN           

wij vertellen er graag meer over

KINDERMENU

DUROC HAM I 11.5

gedroogde ham, gegrild desemtoast

STEAK TARTARE  I  17.5

klassiek, sjalotten mayonaise, oude kaas 

crème, desemkrokant

ENTRECÔTE I friet en rauwkost  18.5 

SCHELVIS I friet en rauwkost  18.5

FLAMMKUCHEN I 13.5

crème fraîche, spekjes, ui, oude kaas  

OESTERZWAMKROKETJES I  12.5

4 mini kroketjes, friet

BOMB I 12.0
bladerdeegpasteitje, versgedraaid 
vanille-ijs, hazelnoot, dulce de leche  

VANILLE IJS I  8.5

2 bollen met karamelsaus

           

                          wij zijn aangesloten bij dutch cuisine


